BUSINESS LUNCH

Wednesday, September 239, 2026

Two-Course AED 175 / Three-Course AED 195 “Excluding Beverages”

STARTER

ZUPPA DEL GIORNO
Chef's daily soup

UOVO POCHE CROCCANTE, FONDUTA DI PECORINO, FUNGHI MISTI
Poached crispy egg, pecorino cheese fondue, sauteed mixed mushrooms

CARPACCIO DI BRESAOLA, PERE, RUCOLA, NOCI, DRESSING AL BALSAMICO
Beef bresaola carpaccio, pear, rocket, walnuts, balsamic dressing

MAIN COURSE

CASERECCE, RAGU DI AGNELLO
House-made caserecce pasta, lamb ragout

FILETTO DI BRANZINO ALLA PIASTRA, CREMA DI CAROTE, ASPARAGI SALTATI
Pan-roasted Seabass fillet, carrot cream, sauteed asparagus

CONTRO FILETTO DI MANZO ALLA GRIGLIA, CREMA DI PASTINACA, ZUCCA SALTATA
Grilled beef strip loin, parsnips cream, sauteed pumpkin

: Milano Burger
| Wagyu beef, plum tomato, arugula, |
provolone cheese, Milano dressing .

DESSERT

CHEESECAKE BASCA, MARMELLATA DI PRUGNE
Basque cheesecake, plum compote

SELEZIONE DI GELATI FATTI IN CASA, LINGUE DI GATTO
Selection of home-made gelato, lingue di gatto biscuits

Abu Dhabi Washington, D.C.

All prices are in UAE Dirhams and are inclusive of applicable service charges and taxes



